
Caract®ristiques techniques 

Alimentation ®lectrique 230 V-50 Hz - 10 A + Terre 30 mA

Puissance 1500 W

Consommation ®lectrique < 3 Kw/jour (moyenne annuelle)

Chauffe r®gul®e 15 ¨ 22ÁC/r®sistance bind®e 1200 W

Hygrom®trie  Contr¹le ®lectronique

Ventilation r®gul®e 4 ventilateurs > 60 m3/heure chacun

Monnayeur/rendeur 6 pi¯ces accept®es de 0,05 û ¨ 2 û+ jetons/6 tubes

Afficheur LCD 2 x 16 caract¯res

Eclairage 1 n®on Ï 22 x 60 cm - 15 W/230 V

Structure caisse Acier zingu® Í 1,5 mm 

Structure porte Aluminium renforc® Í 6 mm 

Protection peinture  Poudre Epoxy/Polyester cuite au four  

De 1 ¨ 5 selections *

Pains

40 baguettes (8 supports) 

Viennoiseries

 viennoiseries (  plateaux)
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Capacit® Diamento 416 

La r®sistance blind®e et les 4 ventilateurs, 
command®s s®par®ment par le microprocesseur 
de la CPU, permettent d'optimiser les conditions 
de conservation du pain et des viennoiseries.

L'ouverture, la fermeture et le verrouillage de la 
trappe de d®livrance des produits, sont motoris®s.

Diamento 4 est ®quip®e de s®rie dõun GPRS pour 
communiquer avec la machine (param t̄rage, 
s®lection vide, fr®quence des ventes, alerte, 
ouverture porte,é)  ̈ partir des num®ros de 
t®l̄ phone pr®enregistr®s, permet de suivre  ̈
distance, la gestion de la machine en toute 
simplicit®.

Les ®l®ments de la faade sont en 
polycarbonate de 5 mm d'®paisseur. Ils sont 
conus de faon ¨ simplifier la personnalisation 
du visuel de la faade.

La machine est configurable selon les besoins du 
client pour vendre 1 ¨ 6 types de pains ainsi que 
des croissants, pains au chocolat, chaussons aux 
pommes, pains aux raisins, brioches é

Dimensions des baguettes :      
De 50 ¨ 75 mm. de diam¯tre 

Dimensions des viennoiseries : 
- Longueur   : 7 ¨ 22 cm 
- Largeur      : 3 ¨   7  cm    
- Hauteur     : 7 ¨ 10 cm      

Isolation Polystyr¯ne expans® haute densit® (30 kg/m3)

Points forts

www.diamento.fr

Dimensions (l x h x p) - Poids 890 x 1920 x 660 mm - 285 Kg

De 1 ¨ 5 selections *

Repr®sent® par : 

* 6 selections panach®es




